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1 Inledning

I detta dokumentet beskrivs den berakningsmetodik som tagits fram i projektet
Hallbarhetsmal i offentliga maltider. Projektet beskrivs i detalj i rapport 2020:55.

De omraden som har inkluderats ar:

e Klimatpaverkan

e Svinn

e Ekologiskt

e Svenskt — Bade tillverkningsland och ravarans ursprungsland

For att mata dessa har indikatorer i Tabell 1 definierats.

Tabell 1. Hallbarhetsaspekter och dess indikatorer definierade i projektet

Hallbarhets-

1 2 3 4
aspekt/Indikator
T BV ENE kg COze/kg kg CO.e/portion Total CO,e  Total COze per olika
(ibland per lunch, livsmedelsgrupper
middag,
kvallsmat,
frukost,
mellanmal)
LGN SLV-mal*: SLV-mal: Andelen  SLV-mal: Parametrar/évriga nyckeltal:
. | Totalt totalt svinn av Uppaten Kokssvinn
(Svinn for . . .
. svinn/portion  den serverade mangd . .
specialkost kan . Serveringssvinn
0 ! (g/portion) maten (%) mat/person o
sarredovisas) Tallrikssvinn
(g/person)

Antal atande
Totalt svinn

Svinnets kostnad
Svinnets klimatpaverkan

Andel ekologiskt ()] % (kg)
Andel svenskt: (<)) % (kg)

Sverige som
tillverkningsland

Sverige som

ravaruland

*SLV — Statens Livsmedelsverk
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1.1  Begrepp och definitioner

Det gors ingen egentlig skillnad mellan antal 4tande och antal serverade portioner. En
atande antas dta en portion. I detta dokumentet s anvindas bada dessa begreppen och
har innebar de samma sak. Det som registreras i Hantera Enhet ar utfallet, d.v.s.
verkligt antal 4tande som at, som sedan hamnar i rapporterna.

I maltidsplaneringen finns definitionen antal portioner, vilket syftar pa det planerade
antalet portioner. Detta ar alltsa inte samma sak som antalet serverade portioner.

Se det andra dokumentet som tagits fram i projektet (2020:55) for ytterligare begrepp
och definitioner.
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2 Klimatpaverkan

2.1  One Planet Plate som mal i projektet

I projektet s& anvinds WWF:s klimatmal One Planet Plate som ar angivet i kg
CO.e/portion (baserat pa 11 kg CO.e per person per vecka) .

Tabell 2. Det maximala klimatavtrycket per portion for dagens olika maltider som inte far
Overstigas enligt One Planet Plate.

Maltidstyp Klimatavtryck (kg CO.e/portion)

Frukost 0,4
Lunch o,5
Mellanmél 0,2

Middag | 0,5

Total per 1,6 (vilket ger 11,2 kg CO.e per
dag person och vecka, vilket blir 582,4
kg CO.e pa ett ar

Dryck ar exkluderat i One Planet Plate.

Det ar inte angivet hur stor en portion ska vara.

2.2 Formler for att berakna organisationens
klimatavtryck

I Hantera sa finns uppgifter pa alla inkop i kg och kr. Inkopsdata ar dessutom lankade
till viktade medelvardesklimatdata som gor att total klimatpaverkan (indikator 3) gar
att rdkna ut, samt klimatpéverkan per inkopt vikt livsmedel (indikator 1). Dessa ar
alltsa kénda.

(Den korrekta benamningen ar egentligen massa och inte vikt.)
Forhallandet mellan indikator 1 och klimatmalet samt indikator 2 ser ut som foljer:

Formel 1. Indikatorer bendmns framover i formlerna som [Indikator x], dar x ar indikator numret.
Detta foljs av enheten utskriven i parentes.

kg CO5e

kg 602e>

[Indikator 1] ( -
portion

) X [Portionsstorleken] ( ) = [Indikator 2] (

portion

, dir portion ar enhetslos. Utan att veta portionsstorleken gar det alltsa inte att utldsa
ur indikator 1 om vi klarar malet.

Det giar ocksd att under en given tidsperiod att berdkna det genomsnittliga
klimatavtrycket per portion om antalet serverade portioner ar kant:
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Formel 2

Indikator 3](kg CO
[Indikator 3](kg COze) = [Indikator 2]

(kg COZe)

[Antalet portioner] portion

Hur antalet portioner och portionsstorleken ska berdknas gas igenom i kapitel 2.3 och
2.5.
2.2.1  Anpassning av klimatmalet for organisationen

Har redovisas exempel pa hur One planet plate kan anpassas for verksamheten.

Nar ingen information finns tillginglig foreslds ett medelvarde av maltidstyperna
klimatavtryck i one planet (Formel 3).

Formel 3

04+05+02+0,5
4

= 0,4 kg CO,e/portion

Ungefirliga schabloner kan ocksa anviandas for att fa ett mal som ar mer anpassat till
den egna organisationen (Formel 4).

Formel 4

[Andelen frukostar](%) X 0,4 + [Andelen luncher](%) % 0,5
+ [Andelen mellanmal](%) X 0,2 + [Andelen middagar](%) X 0,5
kg C 026’>

=[U arligt klimatavtryck ti (
[Ungefarligt klimatavtryck per portion] portion

Nir antalet méltider och dessutom maltidstyp ar kidnt kan anpassningen goras enligt
Formel 5.

Formel 5

[Antal frukostar](st)x[Klimatmal frukost](kg CO,e)+[Antal luncher](st)X[Klimatmal lunch](kg COe)+--
[Antal frukostar](st)+[Antal luncher](st)+:-- -

[Medelvarde klimatavtrycksmal for en portion]

Detta ar alltsd ett genomsnittligt klimatmal som ar anpassat for verksamheten.
Verksamheten maéter antalet portioner per maltidstyp, t.ex. genom att rikna tallrikar
(pa sikt kommer dock information antalet lagade portioner kunna hidmtas fran
maltidsplaneringsverktygen). Antalen av de olika maltidstyperna multipliceras sedan
med sitt respektive klimatmél och divideras med summan maltider. P4 det sittet
erhalls ett aritmetiskt medelviarde av klimatmaélet for en maltid, baserat pa data fran en
viss tidsperiod.

One planet plate-malet maste ocksé anpassas for att inkludera dryck, sdsom mjolk och
kaffe. Har viljs 1 dl mjolk vilket motsvarar 0,1 kg CO.e per portion som adderas till
resultatet i fran Formel 3, enligt Formel 6.

Formel 6

0,4 kg CO,e/portion + 0,1 kg CO,e/portion = 0,5kg CO,e/portion
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2.3 Portionsstorleken

Hur stor portionsstorleken ar har visat sig vara svart att komma fram till. Det finns en
teoretisk portionsstorlek som anviands vid naringsberakningar och som varierar
beroende pa vilken ratt som serveras och hur naringstat den ar. Portionsstorleken
varierar ocksa beroende pa de dtandes alder och tillstdnd. Den varierar ocksa beroende
pa maltidstyp. Det sigs att den teoretiska portionsstorleken aldrig anvands som bas for
bestillningar for att den ar for stor, men det faktum att det bestills mindre mat i
verkligheten kan ocksa bero pa att de uppskattningar av antalet dtande som gors ar
overskattade. Det betyder att portionerna som anges i kostdatasystemen inte
nodvindigtvis dr sanna portionsstorlekar. MAshie har kontaktat manga av sina kunder,
utan att kunna f4 svar pd vad den sanna portionsvikten ar. 2019 tog SLV bort
portionsstorlekar med motiveringen att standardiserade portionsstorlekar har lett till
att barn i vissa fall inte har fatt s mycket mat som de vill ha.

Definitionen av portionsvikten som det finns behov av i Hantera ar:

“Den sanna vikten som en person tar till sig under en maltid inklusive tillbehor och
dryck, uttryckt som ett genomsnitt av samtliga mdltider inom en organisation,
angiven som ¢j tillagad vikt d.v.s. vikten utan hdnsyn tagen till viktfordndring vid
tillagning.”

Anledningen till behovet av ej tillagad vikt beror pa att de vikter som finns i Hantera ar
enligt ej tillagad vikt och indikator 1 ar angiven per kg ej tillagad vikt eller inkopsvikt. I
beredningen och tillagningen tas odatliga delar bort, det uppstér svinn och vattenavging
och tillkomst sker. T.ex. pasta och ris okar i vikt vid tillagning och kott minskar i vikt, ju
langre tillagning desto storre viktforandring. For att Formel 2 ska ge ett resultat som ar
jamforbart med one planet plate maste portionsvikten darfor vara angiven som ej
tillagad vikt. Alternativet ar att justera for viktforandringar i tillagningen men hir finns
det dataosédkerheter.

Det gér dven att tinka sig en alternativ definition exklusive dryck. I det fallet behover
inte one planet plate justeras for att innehalla dryck.

Den standardportion som anvinds som berikningsbas i projektet éir 400 g,
¢j tillagad vikt, inklusive 1 dl dryck, inklusive tillbehor. Basen star sig over
tid och ar bra for tidsvisa jamforelser, samt for jamforelse mellan
organisationer.

Definitionen ovan innebar att om alla inkopta livsmedel forbrukas dar de kops in sa ar
portionsvikten lika med den totala inkopsvikten dividerat med antalet 4tande under en
given tidsperiod, inklusive svinn. Det gir alltsa att utga ifrén inkopsstatistiken och
antalet portioner (Formel 7), som aven kan anviandas for att validera den uppskattade
portionsvikten.

1 SLV Portionsstorlek i férskola och skola,
https://fragor.livsmedelsverket.se/org/livsmedelsverket/d/portionsstorlek-i-forskola-och-skola/
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Formel 7. Portionsstorleken kan berdknaas genom att dividera de totala inkdpen med antalet
serverade portioner.

[Totala inkop](kg)
[Antalet serverade portioner](st)

[Portionsstorleken](kg) =

2.4 Totalainkop

De totala inképen i kg dr angivna utifrin mottagningsvikt och inte tillagad vikt. Det
kops ocksa in dryck, och tillbehorsmat som t.ex. sallad, brod, smorgaspalagg etc. De
totala inkdpens uppdelning pa olika maltidstyper ar okand.

Det ar inte alltid si att de totala inkopen ar lika med summan av den mat som
konsumeras. Det giller endast dd den totala verksamheten beaktas, t.ex. en hel
kommun, eller for vissa enheter. Vissa enheter skickar ndmligen och tar emot mat
mellan varandra, t.ex. sa koper ett tillagningskok in mat, men delar av den serveras pa
ett mottagningskok. Se mer om detta i kapitel 7.

2.5 Antalet portioner

Det finns olika sitt att uppskatta antalet portioner. Narmst kommer man om antalet
tallrikar raknas. Tyvarr har det visat sig finnas fel i inrapporterade data, aven i
delméngder av data som anvidndarna sager sig vara siakra pa ar korrekta. Det finns
ocksad mojlighet att utgd fran mjolkstodsdata som bl.a. innehaller inskrivna elever, men
data slidpar efter ett ar och innefattar inte andra dtande som t.ex. pedagoger.
Mjolkstodet tacker inte heller alla enheter. Ett annat sitt att gora det pa ar att lata
anviandarna sjilva ange hur manga som &r inskrivna i verksamheten. Se olika
berdkningsalternativ i kapitel 2.6.

2.6 Tillvagagangssatt for berakningar och
jamforelser av mal

Nir ingen annan information finns att tillgd berdknas organisationens klimatavtryck
enligt Formel 1 med den portionsvikt som anges i kapitel 2.3. Detta jamfors sedan med
berdknat varde 1 Formel 6. Alternativt si raknas One Planet Plate-maélet (resultatet fran
Formel 6) om genom att multiplicera det portionsvikten i kapitel 2.3 for att sedan
kunna jamforas med indikator 1, enligt Formel 8.

Formel 8
0,5 CO,e/portion
0,4 kg/portion

= 1,25 CO,e/kg

Detta ar basberdkningen, eller den berdkning som anvinder den antagna
portionsvikten som berdkningsbas. Resultatet av basberiakningen redovisas alltid for
klimatpéaverkan.

Som tillagg till resultatet av basberdkningen finns ett antal alternativ for att berdkna
portionsstorleken:
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¢ Organisationen uppskattar portionsstorleken sjilva pa overgripande niva i
Hantera livs

¢ Enheterna inom organisationen uppskattar portionsstorleken sjilva i Hantera
Enhet. Detta gors pa tva satt idag:

o Siljfunktionen - I dagslaget anvinds denna funktion av ett begriansat
antal anvandare. Den ar till for att anvindas av tillagningskok for att
fordela kostnader for inkdp till dess mottagningskok. Information som
anges ar:

» Portionsvikt, angiven i tillagad vikt

» Det ar inte alltid hela maltiden/portionen som skickas, utan
ibland endast den lagade komponenten. Detta kan anges som
kommentar i systemet.
Antal levererade portioner
Portionspris
Maltidstyp
Fordelat pa mottagande enheter

o Svinnfunktionen — Férekommer i utforandena férenklad och avancerad
variant, dar den avancerade varianten dven inkluderar att viga maten
som serveras.

= Serverad miangd mat méts eller uppskattas baserat pa inkopsvikt.
(Tillvaratagen mat efter serveringen subtraheras fran maten som
gar till servering)

» Antal dtande mits

= Maltidstyp anges

» Portionsstorleken berdknas genom att dividera den serverade
maten med antalet dtande. Svinnet blir da inkluderat. Vikten ar
angiven i tillagad vikt och kan konverteras till ej tillagad vikt med
schabloner, dar schablonerna i sin tur kan forfinas ytterligare
med receptdata fran kostdatasystemen.

¢ Organisationen delar total inkopt mangd i antal serverade portioner i Hantera
Livs, se Formel 7.

Som tillagg till resultatet av basberdkningen finns dven sparet att uppskatta antalet
serverade portioner. Har finns ocksé ett antal alternativ:

1. Data fran SCB. I statistikdatabasen finns data pa folkmangd i en kommun eller
region, per alder, dock med en efterslapning pa tva ar. Det gar att uppskatta
elever i grundskolan mycket bra utifran detta eftersom allméan skolplikt galler i
Sverige. Statistiken tar dock inte hiansyn till eventuella elever fran eller till andra
kommuner. Det ar svarare att uppskatta elever under sex ar (forskoleklass),
gymnasieelever och olika typer av vard.

¢ Om informationen mits i en kommun eller region gar det att extrapolera
till andra kommuner/regioner baserat pa den demografiska
fordelningen.

e Fordelen med detta alternativet ar att organisationen inte behover ange
nagon information.

e Det gar inte att anvidnda detta alternativet for att tdcka hela
organisationen, eller for andra organisationstyper 4an kommuner och
regioner

2. Organisationen anger antal inskrivna. Schabloner anvinds for att uppskatta
antal portioner.

e Gors i Hantera Livs, eller nedbrutet per enhet

e Gor det i Livs tacker hela verksamheten

e Franvarostatistik kan anvindas for att forfina resultatet
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Antalet portioner uppskattas baserat pa inkop, genom att inkop och
portionsantal for en annan liknande organisation ar kand. (Gar att utoka med
kommande budgetfunktionalitet)
e Gors i Hantera livs
e (Som i SCB-fallet)
e Fungerar forst nar data ar en organisation har angivit tillgdngligt mycket
data
e Ticker hela verksamheten
Mjolkstodsdata (se kapitel 7.1) anvands for att uppskatta antalet elever och
eventuellt andra for alla enheter som erhaller mjolkstod samt de enheter som
ingar i en mjolkstodsfordelning.
e Mjolkstodsdata tacker dock inte alla enheter inom en organisation.
e Ett liknande alternativ ar att anvianda data om inskrivna elever fran SJV
e Gors i Hantera livs
Verksamheten uppskattar antalet serverade portioner
e Gors i Hantera Livs
e Ticker hela organisationen
a) Anvind data i rapporterat antal tallrikar i Hantera Enhet.
b) Fyll i eventuella luckor med historiska data (b1. frdn egna enheten; b2 fran
annan enhet).
e Gors i Hantera Enhet
e Anviands for att skriva 6ver grovre data som angivits for enheten
e Data kan anvindas for att uppskatta portioner for andra liknande
enheter
e Nar tillrackligt manga enheter rapporterar antal tallrikar anviands denna
informationen for hela organisationen

7. Hamta planerat antal méltider fran méaltidsplaneringsverktygen

Parallellt med antal portioner behovs ocksa uppgifter om portion per maltidstyp:

Fordelningen mellan olika enhetstyper finns tillganglig i Hantera. Schabloner
anvands for att uppskatta fordelningen av méltider for de olika enhetstyperna,
t.ex. en grundskola serverar bara luncher, en forskola serverar bara 40% sa
manga frukostar som de serverar luncher etc.

Verksamheten anger forhallanden mellan olika maltidstyper pa 6vergripande
niva

Enheterna anger vilka maltidstyper som serveras och fordelningen daremellan
Enheterna rapporterar antalet dtande/tallrikar i Hantera Enhet per maltid

Alternativen ska presenteras for organisationerna i Hantera pa ett forstaeligt satt och
organisationerna ska sedan ges mojlighet att vilja ett eller flera alternativ som de ser
resultat for, forutom basberdkningen. For berdkning av organisationens klimatavtryck
per portion, d.v.s. indikator 2 anvdnds antingen Formel 1 eller Formel 2. For
anpassning av klimatmaélet anvinds Formel 3 eller Formel 5. Jamforelsen mellan
organisationens klimatavtryck och malet ger hur nira eller ldngt bort organisationen ar
for att nd malet.

Med tiden kommer schablonerna och uppskattningarna forfinas tack vare att uppmatt
data frdn andra organisationer kan anvindas som extrapolering. Ju mer data, desto
béttre berakningskvalitet.
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2.7 Tidsaspekter

Samma tidsintervall ska gilla for inkopen och for uppskattningen antalet portioner.
Minsta tidsaggregat som kan anviandas dr en ménad. Organisationer foljer dock vissa
arscykler. T.ex. sa kops mycket in i januari och toms i juni och december. Utdrag enbart
for sadana manader kan ge missvisande resultat.

2.8 Hantering av dataluckor och osdkerheter

Det kan uppstd dataluckor i de fall dd antalet maltider méts men gloms bort att
rapporteras och det ar viktigt att dessa fel fingas upp och atgirdas, t.ex. genom att
tydliggora skillnaden mellan NOLL och ”ej angivet”, efterfriga om uppgiften ar
uppmitt eller uppskattad, vigledning vid uppskattning etc. I nuldget finns det inget sitt
att identifiera detta. Det sdtt som planeras for att hantera detta ar att lata lokala
administratorer definiera tidsintervall och vilka typer av svinn som ska matas. Pa sa
satt ser anvandarna enbart de inmatningsfalt som ar avsedda att fyllas i.

Ju mer data som anviandarna anger, desto mer kvalificerad vigledning kan ges genom
att anvianda data och samband fréan andra liknande verksamheter. Schabloner forfinas
pa detta satt med tiden.

Felaktiga data kan fangas genom att notifiera anvindaren om inmatningar som avviker
fran det normala, t.ex. en inmatning som avviker mer an tre standardavvikelser fran
medelvardet.

Det ar vart att notera att nar mycket mat kops in och inte antalet dtande registreras,
t.ex. mackor till kommunfullmiktige, frukt och kaffe som distribueras ut i
verksamheten, mat till sportcuper som pégar i skolornas gymnastiksalar etc. s& blir
resultaten per portion missvisande.
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3 Svinn

Indikatorerna 1, 2 och 3 for svinn samt tillh6rande berdkningar ar definierade av
livsmedelsverket. Funktionerna for att berdkna indikatorerna ar implementerade i
Hantera Enhet och serverings- och svinndata rapporteras in pa daglig basis de perioder
dé svinn mats.

Kokssvinnet (med  undergrupperna lagringssvinn, beredningssvinn  och
tillagningssvinn), serveringssvinnet och tallrikssvinnet mats. Den specialkost som
svinnas sarredovisas.

Totalt svinn/portion (g) (Indikator 1) berdknas genom att viga allt svinn som uppstar
vid en maltid och dividera det med antalet serverade portioner (antalet dtande).

Andelen totalt svinn av den serverade maten (%) (indikator 2) berdknas genom att viga
allt svinn som uppstar vid en maltid, viga den serverade maten och dividera svinnet
med den serverade maten.

Det finns tva varianter av svinnfunktionen:

e Den forenklade, diar den serverade maten inte vags utan dar inkopsvikten
anvands istéllet. Ingen hansyn tas till eventuell vidaredistribuerad mat.
¢ Den avancerade, diar den serverade maten vags

Uppiten miangd mat/person (g) (Indikator 3) berdknas genom att subtrahera
tallrikssvinnet fran den serverade maten och sedan dividera med antalet serverade
portioner.

Indikator 4 i Tabell 1 visar 6vriga indikatorer som anvénds i Hantera.

Vart att notera ar att svinnet alltsd mats i tillagad vikt i den avancerade varianten och i
inkopsvikt i den forenklade varianten. En konsekvens av detta dr att om svinnets
genomsnittliga klimatpaverkan berdknas genom att multiplicera indikator 1 med
svinnets vikt sa foreligger ett fel om den avancerade varianten anvinds som varierar
med skillnaden pa inkopt och tillagad vikt.

Svinn maéts och berdknas pa enhetsniva. Det aggregeras &dven per enhetstyp,
extrapoleras for att gélla 6ver tid och aggregeras dven for hela organisationen.

Klimatpaverkan fran svinnet berdknas enligt Formel 9. Svinnet anges dock i tillagad
vikt och indikator 1 per ej tillagad vikt och hir foreligger en osdkerhet. Svinnet mits
endast for vissa maltider och indikator 1 inkluderar alla ink6ép, dven de inkép som
normalt sett inte konsumeras i en maltid dar svinn méts.

Formel 9

kg CO,e
kg
= [Klimatpaverkan fran svinn](kg CO,e)

[Indikator 1] ( ) X [totalt svinn](kg)
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4 Andel svenskt

Det finns uppgifter i Hantera bade om tillverkningsland och om réavarans
ursprungsland.

Bada definitionerna anviands och det anges ocksa for hur stor del av livsmedlen som
informationen saknas for.

Andel svenskt kan uppmitas sdvil monetart som i massa.

5 Andel ekologiskt

Det finns uppgifter i Hantera om en artikel ar ekologisk eller inte.
Till skillnad fran andel svenskt sa finns det inga dataluckor.

Andel ekologiskt kan uppmatas savil monetart som i massa.
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6 Verksamhetsklassificering och
jamforelser mellan organisationer

Det finns 6vergripande organisationstyper som ar kommun, region, statlig verksamhet
samt privat verksamhet. Dessa kan delas in i ansvarsomraden. Ansvarsomradena kan i
sin tur delas in i enhetstyper enligt Tabell 3.

Tabell 3. Tillgangliga enhetstyper i Hantera.

Enhetstyper i Hantera

Bibliotek

Café
Cupper/liagerverksamhet
Elevhem
Folkhogskola

Fritids

Forsamling

Forskola

Forvaltning & kontor
Grundskola
Grundsirskola
Gymnasieskola
Gymnasiesiirskola
Hemkunskap
Hogskola & universitet
Hotell

Kultur & fritid
Konferens
Mottagningskok
Produktionskok
Restaurang

Sjukhus

Sjalvforvaltning

© RISE Research Institutes of Sweden



14

Social & omsorg
Uppgift saknas
Uvn
Aldreomsorg

Ovrigt

SLV:s definitioner tillagningskok och mottagningskok har inkluderats i Hantera, s.k.
kokstyper (Tabell 4). Dessa ar en underindelning till enhetstyperna.

Tabell 4. Tillgangliga kokstyper i Hantera.
Kokstyper

Ytterligare klassificering i Hantera

(definitioner enl. SLV)

Tillagningskok
Mottagningskok

6.1 Tilldtna jamforelser

I nuldget tillats endast jamforelser mellan organisationer av samma organisationstyp.
De organisationstyper som jamforelser ar tillatna inom ar regioner och kommuner.

Samtliga indikatorer lampar sig for benchmarking, férutom total klimatpaverkan.

Klimatpéverkan och indikator 2 skall enbart jamforas d& den ar beraknad enligt Formel
2 med basportionsvikten, eftersom det foreligger for stora osakerheter om olika
organisationer har antagit egna portionsvikter. Klimatpaverkan skall endast jamforas
pa overgripande organisationsniva.

Svinn skall endast jamforas per svinntyp for att jamforelsen ska bli korrekt, samt per
enhetstyp pa enhetsnivd. Svinntypen kokssvinn skall inte jamforas mellan olika
organisationer. Jimforelsen kan dven goras med underindelningen kokstyp.

Andel svenskt och ekologiskt kan jamforas pa overgripande organisationsniva och per
enhetstyp pa enhetsniva.

Om det finns for fa enheter inom en viss enhetstyp ar inte jamforelser heller tilldtna.
Utgangspunkten ir att jamfora med genomsnittet inom sin enhetstyp.

Jamforelser av andelar sker pad samma bas, d.v.s. antingen i kr eller kg.
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7 Resultat pa enhetsniva

I Hantera finns uppgifter om inkopsvolym i kostnad och vikt. P4 oOvergripande
organisationsniva ar detta samma sak som den mat som hanteras, tillagas, serveras
eller slangs, d.v.s. all mat som kops in konsumeras eller slangs inom organisationen. Pa
enhetsniva sa ar detta inte nodvandigtvis samma sak eftersom enheterna ibland skickar
mat mellan varandra. Mat som kops in och tillagas pa en enhet konsumeras eller slangs
inte nodvandigtvis pa samma enhet.

Nar det giller svinn sid maits det pa enhetsnivd, och om den avancerade
svinnrapporteringen anvands sa giller registrerade data naturligt for den registrerande
enheten. Undantaget ar kokssvinnet som kan ske pa en annan enhet om den
registrerande enheten t.ex. ar ett mottagningskok. Problematiken som uppstar i detta
fallet ar att allokera kokssvinnet pa antal &dtande. Anviands den forenklade
svinnrapporteringen sd ar det endast maten som ar inkopt pé enheten som inkluderas
och eventuell mat som skickas vidare negligeras.

Andel svenskt och andel ekologiskt anges endast som inkopta livsmedel och inte
konsumerade livsmedel och péaverkas inte av detta. Andel svenskt och ekologiskt ar
relevant att mita pa enhetsniva.

Nir det giller klimatpaverkan sa giller det berdknade klimatavtrycket per kg pa en
enhet giller for det som enheten koper in, utan hiansyn tagen till den eventuella mat
som enheten skickar eller tar emot till och fran andra enheter. Det finns mgjlighet for
anvandarna att 14gga in sddan information, bade i Mashie och Hantera Enhet, men det
ar bara en del av anviandarna som gor det i nulaget. Det mest rattframma sattet att 16sa
det pa ar att alla anvandare lagger in informationen. Ett annat satt att 16sa detta pa ar
att anvinda mjolkstodsdata (se kapitel 7.1). Genom att utgd fran fordelningen av
mjolken gar det dven att bygga upp fordelningar av andra livsmedel, t.ex. att alla varor
inom huvudgruppen fisk foljer samma fordelning som mjolken.

7.1 Mjolkstdédsdata

Mjolkstodsfunktionerna i Hantera anviands for att hjalpa anvandarna ta fram underlag
for mjolkstod som kan erhallas av EU. Stodet kan sokas av alla skolor fran forskola till
gymnasium. Mer detaljerad information om mjolkstodet finns tillganglig pa
Jordbruksverkets webbplats2. Nar mjolken kops in pa vissa stéllen inom organisationen
och sedan distribueras till skolorna sa behover underlag tas fram for det. Dessa floden
fors in i Hantera Livs med utgangspunkt i data pa inskrivna elever fran
Jordbruksverket. Se Figur 1 for mer information. Om en enhet koper mjolk direkt sa
ingdr de dock inte i fordelningen. Aven enheter som inte har ritt till stod, t.ex.
aldreboenden, dr med i fordelningen. Mjolkstodsfunktionerna ar nagra av flera mojliga
vagar att ga for att automatiskt fordela forbrukad mat pa olika enheter.

2SJV, skolmjélksstéd, https://nya.jordbruksverket.se/stod/livsmedel/skolmijolksstod
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Figur 1. Férenklad bild av hur mjélkstédsfunktionerna fungerar.
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